[bookmark: _GoBack]新興米食創意實作暨教育推廣研習（臺南場）
活動時間: 107年08月6日（一）9:50 ~ 16:10
活動地點: 中華醫事科技大學民生科技大樓K908示範教室
主辦單位: 行政院農業委員會農糧署
承辦單位: 臺灣穀物產業發展協會、中華醫事科技大學餐旅管理系
協辦單位: 中華穀類食品工業技術研究所
	時間
	內容
	主講人
	主持人

	09:50-10:20
	報到
	
	

	10:20-11:10
	農糧署米食政策宣導
四章一Q
	農糧署代表
	林苑暉 副教授
中華醫事科技大學
餐旅管理系

	11:10-12:00
	1.新興米食教育推廣活動介紹
2.非米不可創意米食競賽介紹
	農糧署代表
	林苑暉 副教授
中華醫事科技大學
餐旅管理系

	12:00-13:00
	午餐休息
	
	

	13:00-15:40
	新興米食創意示範
1.2017父親節米蛋糕競賽
南區冠軍蛋糕示範
2.米點心示範
	Laurent Delcourt  主廚
廖楷平 副主廚
台南晶英酒店
點心房
	黃裕文 專技助理教授
中華醫事科技大學
餐旅管理系

	15:40-16:10
	品評與交流
	謝仁哲 專技講師
中華醫事科技大學
餐旅管理系
	陳欣欣 助理教授
中華醫事科技大學
餐旅管理系

	16:10
	賦歸
	
	


說明:
1. 參加對象以國高中職餐飲、食品或烘焙等相關科系教師為優先，研習報名人數上限80人，額滿為止。
2. 此次研習提供公務人員研習時數或研習證書。
3. 如106年及107年皆有參加此項教育推廣研習者，未來享有優先參加【2018新興食米教育推廣活動】資格。 (主辦單位保有隨時修改之權利)
4. 全程參加可品評晶英酒店烘焙點心，並獲200g純水磨米穀粉測試原料3盒。
新興米食創意實作暨教育推廣研習（臺北場）
活動時間:  107年08月8日（三）09:50 ~ 16:10
活動地點: 行政院農業委員會農糧署臺北辦公區4樓簡報室
（台北市中正區杭州南路一段15號）
主辦單位: 行政院農業委員會農糧署
承辦單位: 臺灣穀物產業發展協會、中華醫事科技大學餐旅管理系
協辦單位: 中華穀類食品工業技術研究所
	時間
	內容
	主講人
	主持人

	09:50-10:20
	報到
	
	

	10:20-11:10
	農糧署米食政策宣導
四章一Q
	農糧署代表
	江文章 理事長
臺灣穀物產業發展協會

	11:10-12:00
	1.新興米食教育推廣活動介紹
2.非米不可創意米食競賽介紹
	農糧署代表
	林苑暉 副教授
中華醫事科技大學
餐旅管理系

	12:00-13:00
	午餐休息
	
	

	13:00-15:40
	新興米食創意示範
1.鳳梨黑豆米蛋糕
2.紅藜米餅乾棒
	張嘉倫 店長
小熊烘焙屋
	蘇梅英 組長
中華穀類食品工業
技術研究所

	15:40-16:10
	品評與交流
	蘇梅英 組長
中華穀類食品工業
技術研究所
	林苑暉 副教授
中華醫事科技大學
餐旅管理系

	16:10
	賦歸
	
	


說明:
1. 參加對象以國高中職餐飲、食品或烘焙等相關科系教師為優先，研習報名人數上限60人，額滿為止。
2. 此次研習提供公務人員研習時數或研習證書。
3. 如106年及107年皆有參加此項教育推廣研習者，未來享有優先參加【2018新興食米教育推廣活動】資格。 (主辦單位保有隨時修改之權利)
4. 全程參加可品評小熊烘焙屋點心，並獲200g純水磨米穀粉測試原料3盒。
	報 名 表

	姓名
	 
	性別
	男  女

	服務單位
（學校/科系）
	 
	職稱
	 

	身分證
字號
	
（需公務人員學習時數者，請填寫身分證字號）

	聯絡電話
	（公司）                    
（手機）                     

	E-Mail
	 

	LINE ID
	

	 用餐
	葷         素

	參加場次
	· 臺南場 8/6（一）

	
	· 臺北場 8/8（三）


1. 填寫完畢請將此報名表回傳電郵信箱 rice.edu2015@gmail.com。
2. 聯絡電話 ：中華醫事科技大學餐旅管理系黃文玲小姐
           (06)267-4567 ext.769 或0912-001-551 。
3. 承辦單位會統一發出是否錄取通知至Email。



